A
\ @ Tourismusbiiro

Sy

-
‘ ISTHRTI Start

Fﬁ: Ankunft

\% ” Position
\

-} 1,5 Km (einfach])

Scanne den QR

Code, um den Bus-

fahrplan zu finden

VERBIER®

VAL DE BAGNES

s




UMKREISE, VERBINDE ODER

ERGANZE DIE RICHTIGE ANTWORT.

GUTE PARCOURS!

A In der Region angebaut wurden.

B Nicht mit chemischen Mitteln
behandelt wurden.

C Im Gewachshaus erzeugt wurden.
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Die geronnene Milch mithilfe einer
Kaseharfe in kleine Korner zer-
schneiden. Die Kasekaorner riihren
und auf 42°C erwarmen, um den Ka-
sebruch von der Molke zu trennen.

Den Kase kosten.

Eine gute lokale Milch auf 32°C
erwarmen, dann Lab und Bakte-
rienkulturen dazugeben.

Den Raclettekase 3 bis 6 Monate
im Reifungskeller lagern.

Den Kasebruch in eine Form pressen,
die kompakte Masse aus der Form
nehmen und in ein Salzbad legen.
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Henne  Kaninchen Schaf Weizen  Futter
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BONUS
Finde Suzette,
die Kalbin, die sich auf
der Karte versteckt hat!
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A Eine Kartoffelart.
B Ein Molkenkase.
C Ein Kuchen.

Eine
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A Eine Schelle.
e B Eine Treichel.
C Eine Hawaiikette.
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Die Konigin a
Die Arbeiterin QO

Die Sammlerin Q

sammelt Nektar
und Pollen.

legt Eier und sichert
den Fortbestand
des Volks.

pflegt den Bienenstock
und kimmert sich

um die Larven sowie
die Konigin.

A Im Sommer.
B Im Herbst.
C Im Winter.
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