Menu de Noel

VERBIER"®

PURE ENERGY



it

La Cordeée

BRASSERIE

Mise en bouche

Ballotine de foie gras marbrée au vin chaud et
cendre d’epiceéa,
gel de vin doux au poivre de Sichuan vert
chips de pain d’épices

Verdurette de langoustines croustillantes et son
tartare d’algues au gomasio
huile parfumée a la main de Bouddha

Filet de bar en croute de truffe noire,
vierge au butternut
déclinaison de carottes

Supréme de poularde cuit a basse température
creme de morilles flambées au whisky pur malt

mosaique de légumes au nori

Biche au chocolat et framboise
glace au sésame et tuile

Mignardises maison

Menu enfant et menu végétarien sont disponibles sur demande

POUR TOUTE RESERVATION
RESTAURANT@HOTELCORDEE.COM +41(0)27 775 45 00



. FOIE GRAS MI-CUIT
ce, seaurchin tongues and cocoa brioche
(A1,2,3,5,7)

TURBOT

\ Confit potato, grilled leeks,
\ 4};- blanc and Petrossian Ossetra caviar
(A2,4,5,6)

VEALTENDERLOIN

Meat jus
(A,S5,7)

\ LA BUCHE
\ Caramelized white chocolate mousse, Kalamansi cream,
\ candied kumquat, black sesame biscuit

(13,5,7)

CHF 320 per person

CHF 85 per child (4 to 12 yrs-old)
7:00PM - 10:30PM

Allergens:
aceans — 3. Egg - 4. Fish - 5. Dairy - 6. Mollusks - 7. Nuts

W VERBIER

Rue de Médran 70 - 1934 Verbier
T. +41 27 472 88 88 - E. bf wverbier@whotels.com
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